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CONSULENZA PRIMA DELL'ACQUISTO:
0848 801 002.

Desiderate acquistare un nuovo elettrodomestico e avete domande sui nostri prodotti, o desiderate una consulenza professionale? Chiamateci.
Il nostro team di vendita sara a vostra disposizione al telefono o in uno dei nostri showroom. In fin dei conti si tratta di scegliere elettrodome-
stici che vi accompagneranno per lunghi anni nella vita quotidiana.

REGISTRATE il vostro nuovo apparecchio.

Grazie alla registrazione sul nostro sito web www.bauknecht.ch, il nostro Call Center potra aiutarvi in modo rapido e competente.
Inoltre, riceverete da Bauknecht un pratico regalo dalla vasta gamma di prodotti per la pulizia ecologici e professionali wpro.

24 MESI DI GARANZIA non vi bastano?

Concediamo una garanzia di 24 mesi dall'acquisto sui nostri apparecchi. Se volete andare ancora piu sul sicuro, vi offriamo ulteriori garanzie
e un abbonamento di servizio.

3 anni di estensione della garanzia
Con il pagamento di un importo forfettario, ci assumeremo i costi di riparazione in caso di guasto, per un periodo complessivo di 5 anni.

Garanzia sui ricambi
Con il pagamento di un importo forfettario, ci assumeremo i costi di tutte le parti di ricambio da installare, per un periodo di 8 anni.

10 anni di abbonamento di servizio integrale
A un prezzo fisso annuale, ci assumeremo tutti i costi di riparazione in caso di guasto, per 10 anni.
['abbonamento pud essere sottoscritto sia per singoli apparecchi che per l'insieme dei vostri prodotti Bauknecht.

ASCOLTIAMO LE VOSTRE RICHIESTE:
0848 801 001.

Avete domande sull'apparecchio Bauknecht appena acquistato? Non trovate piu le istruzioni per I'uso?
Visitate il nostro sito www.bauknecht.ch oppure chiamateci. Saremo lieti di fornirvi le informazioni desiderate.

Servizio clienti

Nel caso in cui il vostro apparecchio dovesse guastarsi, potete contattare il nostro Servizio clienti al numero 0848 801 001 o all'indirizzo ser-
vice@bauknecht.ch.

Le nostre collaboratrici e i nostri collaboratori del Servizio clienti saranno lieti di aiutarvi con competenza e in diverse lingue.

Spesso i piccoli problemi si possono risolvere gia al telefono.

Riparazioni

Nel caso sia necessaria una riparazione, concorderemo un appuntamento con voi e il nostro tecnico dell‘assistenza.

Vi sottoporremo un preventivo dettagliato e vi consiglieremo se sara pit opportuno dal punto di vista ecologico o finanziario sostituire |'ap-
parecchio difettoso.

Bonus ricambio

Se non valesse piu la pena riparare il vostro apparecchio, vi proporremo una vantaggiosa offerta di permuta. Potrete beneficiare del nostro
bonus fedelta/di permuta e, grazie ad apparecchi pil efficienti, risparmierete cosi non solo sul prezzo, ma anche sulla vostra prossima bol-
letta elettrica.
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ELETTRODOMESTICI
BAUKNECHT.

PER ME E PER LA MIA
CASA.

Il mondo che ci circonda & sempre pit complesso e frenetico e a volte
diventa complicato conciliare lavoro, hobby, amici e famiglia. Al contempo
non & semplice trovare tempo da dedicare a se stessi e assecondare il proprio
bisogno di rilassarsi e ritrovare il proprio equilibrio interiore.

A tal fine, la nostra casa ha un ruolo centrale: € il luogo in cui possiamo stac-
care la spina, ricaricarci o trascorrere del tempo con persone a noi care, ma
anche dove svolgiamo le nostre faccende domestiche di tutti i giorni.

Noi di Bauknecht sappiamo cosa & importante, per questo i nostri elettrodo-
mestici vi aiuteranno a creare spazi che potrete utilizzare per i vostri interessi
e il vostro benessere personale.

Per questo motivo sviluppiamo prodotti innovativi con un design di ottima
qualita e adatti a soddisfare le vostre esigenze. Che vogliate preparare una
cena perfetta, conservare pit a lungo la spesa o semplicemente godervi

un po' di riposo,soluzioni ben congegnate vi aiuteranno, passo dopo passo,
a svolgere le faccende quotidiane senza fatica e contemporaneamente a
risparmiare risorse preziose.

Per una casa in cui possiate rilassarvi e concentrarvi in maniera consapevole
su cio che é davvero importante.

Bauknecht. Per me e per la mia casa.

Soluzioni Innovative

Tecnologie intelligenti e adattive consentono di sviluppare soluzioni inno-
vative orientate alle esigenze degli utentiche rendono la vita pit semplice,
Creano spazi e aiutano a risparmiare risorse preziose.

Ottime Prestazioni
Grazie a prestazioni eccezionali, il risultato perfetto € scontato. Diritti al punto
e senza compromessi. Relax garantito.

Design sofisticato

[l design minimalista e moderno dei prodotti, caratterizzato da materiali di
alta qualita, superfici pregiate e colori tenui, si integra armoniosamente ren-
dendo la casa un ambiente confortevole dal tocco personale.




Collection.11 - Raffinata eleganza.

Il design privo di maniglie conferisce alla linea di
elettrodomestici Collection.11 un aspetto estetico
unico, che si integra perfettamente con qualsiasi stile di
cucina. Gli elettrodomestici sono disponibili con display
a colori Touch Control TFT, in modo da stare al passo
con la tendenza affermata delle cucine senza maniglie.
| materiali pregiati e ricercati come pure la lavorazione
accurata sottolineano il valore e la qualita di questi
apparecchi, che rimangono costanti nel tempo.

Collection.09 - Elegante e Le cucine sono differenti, proprio come le persone. Con cinque
originale. linee di design uniche, Bauknecht va incontro ai desideri
La simbiosi perfetta di materiali individuali dei clienti. Tutte le linee si fanno apprezzare per
pregiati come il vetro e l'acciaio materiali di alta qualita, come vetro e acciaio inossidabile, che
inossidabile contraddistingue lo Ioi | livell i . h
stile deciso della Collection 09 non colpiscono solo a livello estetico, ma garantiscono anche
Questa linea di design & stata una qualita affidabile. Grazie a tecnologie d'avanguardia e alle piu
int tat feri .. . . . . .

AR e T LN recenti innovazioni, gli apparecchi da incasso Bauknecht offrono la
alla vostra cucina ancora piu
raffinatezza, con le tecnologie pit soluzione giusta per ognuno, soddisfacendo anche i requisiti piu
avanzate e gli intuitivi display TFT | :

vati.
da 3,5" dall'estetica elegante. La el

prova piu interessante di quanto la
quotidianita possa essere originale.




Collection.07 - Eccellenza e modernita.

La linea Collection.07 colpisce per il suo
dinamismo e la sua forza espressiva, abbinati alla
massima funzionalita per la vita di ogni giorno.
Una linea di design dove il piacere di cucinare &
protagonista.

Collection.05 - Raffinata e
funzionale.

La linea Collection.05 si
contraddistingue per il
funzionamento innovativo con
un solo tasto. Conferisce agli
apparecchi classici un'estetica
intramontabile.

Collection.03 - Decisa e
robusta.

La linea Collection.03 si
contraddistingue per elementi
robusti in acciaio inossidabile,
che garantiscono qualita e
mettono in evidenza il suo design
contemporaneo.
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CUCINARE
E CUOCERE
AL FORNO




NUOVI FORNI CON TECNOLOGIA
STEAM. PREPARARE PIATTI SANI
ELEGGERI OGNI GIORNO?
ASSOLUTAMENTE SI!

Bauknecht presenta una nuova serie di forni, concepita per i migliori risultati di
cottura a vapore, con un utilizzo semplice e intuitivo. Cio vi consente di preparare, nel
modo pit semplice possibile, piatti deliziosi che rimangono croccanti all'esterno ma
teneri e succosi all'interno, mantenendo inoltre i loro salutari principi nutritivi. Detto
in una parola? Irresistibili!

* Total Steam BO

o O mily

SV

Total Steam

Total Steam

Total Steam: trasformate il vostro forno in un dispositivo che funziona al 100% a vapore.

Cottura tradizionale o a vapore, oppure la combinazione perfetta di entrambe? | nuovi forni Bauknecht con
tecnologia Total Steam vi aprono un mondo ricco di opportunita, infatti offrono praticamente tutto, dalle funzioni
tradizionali, alla cottura 100% a vapore, fino alla combinazione di aria calda e vapore con tre diversi livelli di intensita:
Active Steam alto (75%), Active Steam medio (50%) e Active Steam basso (25%).

Tecnologia Total Steam

La tecnologia Total Steam crea nel forno le
condizioni ideali per cucinare al 100% con il

vapore, mantenendo una temperatura costante
inferiore a 100 °C e senza che si riduca il peso degli
alimenti. £ sufficiente aggiungere un po’di acqua
nell'apposito serbatoio. Essa viene convogliata fino
all'elemento riscaldante sul retro dell'apparecchio e
trasformata in vapore, che viene a sua volta distribuito
uniformemente nel vano di cottura.

Ricette eccezionali - cotte completamente al vapore

Carne e pesce

Con la tecnologia Total Steam si possono preparare facilmente dei
piatti che di solito riescono bene solo con lo steamer, come ad
esempio delicate carni bianche o pesce e frutti di mare, conservando al
contempo tutto il loro gusto.

Verdure tenere e intatte

Total Steam € ideale per cucinare le verdure che in acqua si sfaldano
rapidamente e perdono le loro sostanze nutritive, come patate, spinaci,
carote, zucchine e melanzane.

E perché non provare qualcosa di totalmente nuovo?

I 100% vapore non pone limiti alla fantasia! Perché non cambiare e
provare ravioli artigianali, focacce fragranti, soffici omelette, pudding
fatti in casa, delicate creme caramel, dolci o macedonie caldi?




I NUOVI FORNI BAUKNECHT.
PER VERI SCOPRITORI DEL GUSTO

@

SmartClean

DiamondClean

Sistemi di pulizia DiamondClean SmartClean

La funzione di autopulizia Pirolisi brucia Lo speciale programma di pulizia Diamond- Con SmartClean ¢ possibile pulire il forno
ad alte temperature i depositi di sporciziaedi  Clean scioglie anche le incrostazioni piu in modo rapido ed ecologico, grazie a una
grasso nel vano cottura. Alla fine del ciclo di ostinate con la forza naturale del vapore a combinazione intelligente di materiali
pulizia, basta passare un panno umido: ligiene 90 °C. Poi, basta una passata veloce con una speciali che favoriscono una pulizia delicata.

Le nuove linee di forni Bauknecht risvegliano la voglia di cucinare in modo diverso
dal solito. Provate la massima flessibilita per risultati straordinari con apparecchi
che si adattano efficacemente alle esigenze degli utenti invece di aggiungere
lavoro.

€ garantita, senza prodotti chimici.

Sensore di tem-

peratura interna

Sensore di temperatura interna

spugna e un po'd'acqua.

Lo smalto idrofilo nel vano cottura agisce
insieme al vapore per staccare lo sporco, in
modo da poterlo poi rimuovere facilmente
senza bisogno di usare detergenti.

Il sensore di temperatura interna rileva la temperatura all'interno del cibo in cottura e la indica sul display. Al raggiungimento della temperatura di
cottura desiderata viene emesso un segnale. Cos, il vostro arrosto sara tenero e succoso al punto giusto.

My Menu - Maggiore creativita in cucina.

% Grazie alla funzione interattiva «<My Menu, i nuovi forni Bauknecht vi assistono attivamente per realizzare piatti particolarmente

fantasiosi, ottenendo sempre ottimi risultati e prevedono inoltre una vasta selezione di programmi di cottura preimpostati per

soddisfare i gusti di tutti. Attraverso il display intuitivo <My Menu» potete selezionare comodamente il metodo di cottura desidera-
to o la categoria di alimenti. La tecnologia a sensori imposta quindi automaticamente la temperatura ideale in base ai cibi scelti e
la mantiene costante, garantendo cosi dei risultati impeccabili. Tramite le sue funzioni speciali,

«My Menu» vi assicura la massima liberta di dare a ciascuna ricetta il vostro tocco personale. Non ci sono limiti alla vostra fantasia!

1. PREPARAZIONE

Scegliete una funzione:
My Frozen Food, lievitazione,
scongelamento.

Oppure scegliete dai Preferiti,
I'elenco dei vostri dieci
programmi preferiti.

2. My Menu

Selezionate il vostro
programma di cottura
preferito:

cottura al forno, cottura arrosto,
grill o al vapore.

3. Nota personale

Aggiungete il vostro tocco
personale:

rosolatura extra,
tenere in caldo

4, Preferiti

Salvate le vostre ricette
preferite per averle sempre

rapidamente a portata di mano.
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Riepilogo delle tecnologie e funzioni dei forni.

Active Multiflow

Il nuovo vano di cottura dei forni Bauknecht & dotato di una

Active

Multiflow parete posteriore con 36 fori, per garantire una distribuzione
uniforme del flusso d'aria, senza zone di ricircolo. Questo
sistema di aria calda lavora in abbinamento con il motore con

una velocita superiore del 50%* rispetto ai modelli precedenti.
Il risultato e una cottura eccellente e uniforme su tuttii

livelli, con la possibilita di cucinare anche su quattro livelli
contemporaneamente.

* Rispetto ai precedenti modelli di Bauknecht.

Desiderate preparare alla perfezione cibi surgelati e senza perdere sostanze nutrienti, volete dare il
tempo alla carne e al pesce di sprigionare tutti i loro aromi cucinandoli a basse temperature oppure
intendete salvare i programmi di cottura che utilizzate piu spesso? Con i forni Bauknecht potete fare
tutto questo e molte altre cose che vi semplificano la vita nella quotidianita, sempre con la massima
flessibilita e con risultati convincenti.

My Frozen Food

Il programma automatico cucina i cibi surgelati da quando sono ancora

L congelati fino alla cottura ottimale. Lasagne, pizza, strudel, patate fritte,
pane e cibi fatti in casa: la temperatura di cottura corretta viene impostata
automaticamente per cinque tipologie di piatti pronti diversi ed e inoltre
prevista unimpostazione configurabile dall'utente.

Slow Cooking - Cottura a basse temperature

Questa funzione consente di cucinare la carne e il pesce a bassa
temperatura, ottenendo dei cibi teneri e assolutamente gustosi. Con
questo metodo di cottura lento e salutare, le proteine dei tessuti vengono
trasformate in gelatina: cosi gli alimenti risultano particolarmente teneri

e sprigionano tutti i loro aromi. Anche i principi nutrizionali vengono in
gran parte preservati. | singoli tempi di cottura dipendono dal peso degli
alimenti:

CARNE: da quattro ore per 1 kg fino a sette ore per 3 kg.

PESCE: da due ore per 300 g fino a cinque ore per 3 kg.

La tecnologia é servita.

| nuovi forni Bauknecht sono dotati di display diversi e numerose funzioni:

DISPLAY TOUCH TFT DA 4,5 POLLICI (11,4 CM) - DISPLAY TOUCH TFT DA 3,5 POLLICI (8,9 CM) -
COLLECTION.11* COLLECTION.09*

Ampio display HD a colori con foto, sei elementi di comando touch, Display a 16 colori con foto per navigare in modo rapido e in tutta
toni polifonici e WiFi. Questo display vi consente di organizzare semplicita all'interno delle varie funzioni di «<My Menus».

comodamente le ricette e vi offre delle istruzioni passo-passo.

Display testuale LCD - Collection.07* con menu multilingue e simboli per selezionare in modo semplice le impostazioni «<My Menu»
per ciascuna ricetta. Questo display e disponibile anche con manopole a scomparsa: una per la selezione rapida delle impostazioni e un‘altra
per regolare facilmente i parametri di cottura e per navigare all'interno dei menu.

BN 3=

Funzionamento con un solo tasto TwistCook - Display digitale - Collection.03*
Collection.05* Il display elettronico di facile uso rende semplicissima la
Ruotate la manopola per impostare le funzioni desiderate e programmazione di ora, timer e durata della cottura.

adattate le impostazioni sul display alle vostre esigenze.

Forni di eccellenza con funzioni di autopulizia.
| forni Bauknecht sono progettati specificatamente per facilitarvi la pulizia e la manutenzione, grazie a una
serie di pratici programmi.

La funzione premium per una facile pulizia del forno. Grazie alle alte temperature durante il ciclo di pirolisi, lo sporco, come gras-
gifoluse 5o 0 incrostazioni bruciate, si trasforma in cenere, che puo essere facilmente rimossa con una spugna umida.

Pirolisi

DiamondClean
@ Lesclusiva funzione di pulizia a vapore, che non richiede l'uso di alcun detergente. Il programma di pulizia a vapore a 90° C dura
DiamondClean 35 minuti e attiva la funzione di pulizia. Grazie al rivestimento smaltato liscio SmartClean le superfici tornano lucenti e anche il
vetro della porta e perfettamente privo di tracce. Una soluzione a basso consumo ed ecologica che dissolve con il vapore anche
lo sporco piu ostinato nel vano cottura. Poi basta una passata veloce con un panno umido.

SmartClean
Con SmartClean e possibile pulire il forno in modo rapido ed ecologico, grazie a una combinazione intelligente di materiali

SmartClean speciali che favoriscono una pulizia delicata. Lo smalto idrofilo nel vano cottura agisce insieme al vapore per staccare lo sporco,
in modo da poterlo poi rimuovere facilmente senza bisogno di usare detergenti.

* Le funzioni possono variare a dipendenza del modello.
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Panoramica Forni EURO

Vano cottura

73 litri

Display
comando

Display a colori touch TFT da 4,5
pollici

Display touch TFT
da 3,5 pollici

Display testuale LCD

Display grafico CleverCookcon
manopole

71 litri

Collection.11

BIK11 FH8TS2 PT CH

Funzionamento con un solo
tasto
TwistCook

Display digitale ClassicCook
con manopole

Collection.09

BIK9 PPH8TS2 PT CH
BIK9 PP8TS2 PT CH

Collection.07

BIK7 CPH8TS PT CH
BIK7 CP8TS PT CH

Collection.07/400

BIK7 EN8VS PT CH

Collection.05

Collection.03

—

BIK5 DH8FS PT CH

—

BAK3 KN8V IN CH
BAK3 NN8F IN1 CH

Forni
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Panoramica della dotazione dei forni Panoramica della dotazione dei forni

'»Q«& ) & « N Q‘& Q"& \\‘& N ¢
<5 <5 oy & (,Q 2) Q" N\ ‘g(
& & & & & & & & &
& o & & © © & g & &
Descrizione A A A A Q Q Descrizione Q A
Forno/cucina Forno Forno Forno Forno Forno Forno Forno Forno/cucina Forno Forno
Acgiaio_ ) AcgiaioA ) AcgiaioA ) AcgiaioA ) AcgiaioA ) Ac;iaioA Colore prodotto Accjaio i_nos— Accjaio i_nos—
Colore prodotto Vetro nero inossidabile inossidabile inossidabile inossidabile inossidabile inossidabile sidabile sidabile
ProTouch ProTouch ProTouch ProTouch ProTouch ProTouch Cerniere SoftClose/SlowMotion - R
Cerniere SoftClose/SlowMotion . . . . 0 0 o Connectivity - -
Connectivity . . . - - - - Sistema di blocco di sicurezza per ) .
Sistema di blocco di sicurezza per . . . . . . . bambini
bambini Pulizia
Pulizia Sistema di pulizia - =
Sistema di pulizia Idrolisi Idrolisi Pirolisi Idrolisi Pirolisi = Idrolisi Smalto SmartClean . R
Smalto SmartClean . . . . . . . Funzioni
Funzioni Numero di funzioni 7 7
Numero di funzioni 8 8 8 8 8 8 8 .
Tecnologia Steam - -
Tecnologia Steam Total Steam/ Total Steam/ B B o . ' - -
SteamSense+ SteamSense+ Tipo di grill Ribaltabile Ribaltabile
Tipo di grill Standard Standard Standard Standard Standard Ribaltabile Ribaltabile Calore superiore/inferiore o .
Calore superiore/inferiore . . . © o o o Calore superiore - -
Calore superiore - - - - - - - Calore inferiore - =
Calore inferiore - = = © o - - Active Multiflow - -
Active Multiflow . . . . . - - Aria calda . .
Aria calda . . . © o o o Cottura su diversi livelli 3 3
Cottura su diversi livelli 4 4 4 4 4 3 3 Ricircolo d'aria . .
Ricircolo d'aria . . . o 0 o o Ventola turbo - -
Ventola turbo . - - - - . - Aria calda eco . o
Aria calda eco . . . . o o O Preriscaldamento rapido - -
Preriscaldamento rapido . . . . . . . Frozen meals/Freasy Cook - =
Frozen meals/Freasy Cook . . . . . - - Grill . .
Grill . . N . . . . Turbo Grill . .
Turbo Grill . . . e e o o Funzione pizza e pane . .
Funzione pizza e pane . . . . . . . Scongelamento e lievitazione . .
Scongelamento e lievitazione 0 0 0 0 0 0 o Funzione di mantenimento del calore - .
Funzione di mantenimento del calore . . . . . . . Bassa temperatura = =
Bassa temperatura = . . o o o o MaxiCooking . .
MaxiCooking . . . . . . . Rosolatura extra = =
Rosolatura extra . . . 0 . - - Temperatura consigliata - -
Temperatura consigliata . . . . . . . Accessori
Accessori Numero di griglie 1 1
Numero di griglie 1 1 1 1 1 1 1 Numero di teglie smaltate 1 1
Numero di teglie smaltate 1 1 1 1 1 1 1 Numero di leccarde - -
Numero di leccarde 1 1 1 1 1 1 1 Tipo di guide di estrazione - -
Guide teles- Guide teles- Guide teles-
Tipo di guide di estrazione copiche a 2 copiche a 2 copiche a2 - - - - Dati tecnici e misure
livelli livelli livelli Volume lordo (litri) 71 71
Dati tecnici e misure Valore di allacciamento complessivo in 29kw/ 2,75 kW /
Volume lordo (litri) 73 73 73 73 73 73 71 kw/v 220-240V 220-240V
Valore di allacciamento complessivo in 3,65 kW / 3,65 kW / 3,65 kW / 3,65 kW / 3,65 kW / 3,65 kW / 3,65 kw/ Lunghezza cavo spina inclusa (cm) 100 100
kw/v 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 220-240V 400V 220-240V
Lunghezza cavo spina inclusa (cm) 90 920 90 90 90 90 90

Forni
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Collection.11/.09 Forni da incasso EURO

@]

DiamondClean

[ o] B [= [A]
%

Hydrolyse

(R

BIK11 FH8TS2 PT CH

DiamondClean

Total Steam

0 ] [ ] B [ (2]

BIK9 PPH8TS2 PT CH

Forni da incasso con display e idrolisi (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 8 funzioni
Display a colori TFT da 4,5 pollici con Touch Control
My Menu - basato sul gusto personale
MaxiCooking - cottura di pezzi di carne di grandi dimensioni

Active Multiflow - cottura anche su quattro piani contemporaneamente

AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda
Tecnologia a sensori
My Frozen Food - perfetta per la preparazione di cibi surgelati
Funzione pizza — gustosa e croccante
Riscaldamento rapido
Dotazione e comfort
DiamondClean - funzione di pulizia con idrolisi
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
A 2 livelli, estrazione parziale
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Frontale freddo
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
Sensore di temperatura al cuore con 4 punti di misura, 1 griglia, 1 teglia
smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
Guide a estrazione completa a 3 livelli SLF 133
Guide a estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa,
2 a estrazione parziale SLF 234
Guide a estrazione parziale a 2 livelli SLP 232
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1 intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Forni da incasso con display, idrolisi e funzioni a vapore (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 8 funzioni
Display a colori TFT da 3,5 pollici con Touch Control
My Menu - basato sul gusto personale
Total Steam - risultati eccellenti grazie al grado di vapore regolabile su
quattro livelli, fino alla cottura esclusiva al vapore
Slow Cooking - cottura a basse temperature

MaxiCooking - funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di grandi

dimensioni
Active Multiflow - cottura eccellente e uniforme anche su quattro piani
contemporaneamente
Tecnologia a sensori
My Frozen Food - perfetta per la preparazione di cibi surgelati
Funzione pizza - gustosa e croccante
Dotazione e comfort
DiamondClean - funzione di pulizia con idrolisi
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
A 2 livelli, estrazione parziale
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C, pareti laterali lisce
Generatore di vapore esterno con serbatoio dell'acquada 1,5L
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda,
1 contenitore forato per cottura a vapore XL
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x 550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
1 guide a estrazione parziale SLP SLRW
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Forni da incasso con display e pirolisi (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forni ad aria calda con 8 funzioni e pirolisi
Display a colori TFT da 3,5 pollici con Touch Control
My Menu - basato sul gusto personale
Slow Cooking - cottura a basse temperature

MaxiCooking - funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di grandi

dimensioni
Active Multiflow - cottura eccellente e uniforme anche su quattro piani
contemporaneamente
Tecnologia a sensori
My Frozen Food - perfetta per la preparazione di cibi surgelati
Funzione pizza - gustosa e croccante
Dotazione e comfort
Sistema di pulizia Pirolisi
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire

ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si

mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose — chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control
Controporta in vetro pieno, quadruplo vetro
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
A 2 livelli, estrazione parziale
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C, pareti laterali lisce
Accessori
Sensore di temperatura al cuore con 4 punti di misura, 1 griglia,
1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
3x guide a estrazione completa SLF 133
Guide a estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa,
2 a estrazione parziale SLF 234
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Forni da incasso con display, idrolisi e funzioni a vapore (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 8 funzioni
Orologio elettronico con Touch Control e display LC con testo/simboli
(bianco)
My Menu - basato sul gusto personale
Total Steam - risultati eccellenti grazie al grado di vapore regolabile su
quattro livelli, fino alla cottura esclusiva al vapore.
Slow Cooking - cottura a basse temperature

MaxiCooking - funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di grandi

dimensioni
ActiveMultiflow - cottura eccellente e uniforme anche su quattro piani
contemporaneamente
Tecnologia a sensori
My Frozen Food - perfetta per la preparazione di cibi surgelati
Funzione pizza - gustosa e croccante
Dotazione e comfort
DiamondClean - funzione di pulizia con idrolisi
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire

ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si

mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose — chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C, pareti laterali lisce
Generatore di vapore esterno con serbatoio dell'acquada 1,5 L
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda,
1 contenitore forato per cottura a vapore XL
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
1 guide a estrazione parziale SLP SLRW
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Forni da incasso con display e pirolisi (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forni ad aria calda con 8 funzioni e pirolisi
Orologio elettronico con Touch Control e display LC
My Menu - basato sul gusto personale
Slow Cooking - cottura a basse temperature
MaxiCooking - cottura di pezzi di carne di grandi dimensioni
Active Multiflow - cottura anche su quattro piani contemporaneamente
Tecnologia a sensori
My Frozen Food - perfetta per la preparazione di cibi surgelati
Funzione pizza — gustosa e croccante
Riscaldamento rapido
Dotazione e comfort
Sistema di pulizia Pirolisi
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
Controporta in vetro pieno, quadruplo vetro
Frontale freddo
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
Guide a estrazione completa a 3 livelli SLF 133
Guide a estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa,
2 a estrazione parziale SLF 234
Guide a estrazione parziale a 2 livelli SLP 232
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1 intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Forni da incasso con display (73 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 8 funzioni
CleverCook - orologio elettronico
Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli
Slow Cooking - cottura a basse temperature
MaxiCooking - cottura di pezzi di carne di grandi dimensioni
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda
Tecnologia a sensori
Funzione pizza - gustosa e croccante
Riscaldamento rapido
Dotazione e comfort
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Preferiti — per salvare i vostri dieci programmi preferiti
Pannello dei tasti in vetro
Manopole di comando a scomparsa
Manopole di comando color argento
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x556 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
Guide a estrazione completa a 3 livelli SLF 133
Guide a estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa,
2 a estrazione parziale SLF 234
Guide a estrazione parziale a 2 livelli SLP 232
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Forni da incasso con idrolisi (71 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 8 funzioni
TwistCook con orologio elettronico
Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli
Slow Cooking - cottura a basse temperature
MaxiCooking - cottura di pezzi di carne di grandi dimensioni
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda
sin dallinizio
Funzione pizza - gustosa e croccante
Riscaldamento rapido
Dotazione e comfort
DiamondClean - funzione di pulizia con idrolisi
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Pannello dei tasti in vetro con telaio in acciaio inossidabile
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 3,65 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
Guide a estrazione completa a 3 livelli SLF 133
Guide a estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa,
2 a estrazione parziale SLF 234
Guide a estrazione parziale a 2 livelli SLP 232
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Forni da incasso (71 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 7 funzioni
CleverCook - orologio elettronico
Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall'inizio
Funzione pizza - gustosa e croccante
Dotazione e comfort
Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
Pannello dei tasti in acciaio inossidabile
Manopole di comando a scomparsa
Manopole di comando color argento
Controporta in vetro pieno, doppio vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 2,9 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 100 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x 560 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
2 guide a estrazione parziale SLP 252

Forni
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Forni da incasso (71 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione

Forno ad aria calda con 7 funzioni

Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli
MaxiCooking — funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di grandi

dimensioni

AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell’aria calda sin dallinizio

Funzione pizza — gustosa e croccante
Dotazione e comfort

Vano cottura XXL - piu spazio per pietanze extralarge

Pannello dei tasti in metallo
Manopole di comando color argento
Controporta in vetro pieno, doppio vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Pareti laterali lisce

Accessori
1 griglia
1 teglia smaltata

Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A'
Valore di allacciamento complessivo: 2,75 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 100 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x555 mm
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1 intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

GLOSSARIO

Unita di misura

Il primo criterio di scelta per un apparecchio sono
le dimensioni. Viene fatta una distinzione tra Norma
EURO e sistema di misura svizzero (SMS).

Modalita di funzionamento
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Livello di scongelamento
Scongelamento rapido che conserva le
vitamine

Booster

Riscaldamento tre volte pili rapido per
risparmiare tempo ed energia

Grill
Per grigliare e anche per gratinare

Funzione di lievitazione e mantenimento
del calore
Ideale per tenere in caldo e far lievitare impasti

Aria calda con calore inferiore
Per cuocere e cucinare su diversi livelli
attivando resistenza circolare e calore inferiore

MaxiCooking
Funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di
carne di grandi dimensioni

Calore superiore e inferiore
Cuocere e arrostire con modalita classica

Regolazione per pizza e pane
Per risultati di cottura professionali

AriaCaldaPower

Cucinare, cuocere e arrostire, il tutto senza
preriscaldamento. Cottura contemporanea su
diversi livelli con I'attivazione della resistenza
circolare

Pirolisi
Funzione di pulizia regolabile su 2 livelli.
Sicurezza e igiene senza prodotti chimici

Ricircolo d’aria
Per cucinare con una distribuzione del calore
uniforme

Highlight forni

Guide a estrazione a 2 livelli

Rimozione pratica e controllo delle pietanze su
due livelli estraibili. Estrazione antiribaltamento
di teglie, graticole e leccarde lungo guide
telescopiche stabili.

ActiveMultiflow

Garantisce una distribuzione omogenea del
calore per una cottura eccellente e uniforme su
tutti i livelli, con la possibilita di cucinare anche
su quattro piani contemporaneamente.

Funzioni automatiche

Approfittate di numerose funzioni pratiche, per
esempio per tenere in caldo, cuocere la pizza o
per la lievitazione.

AutoSensor

Programmi automatici predefiniti per stabiliz-
zare la temperatura consentono di evitare il piti
possibile le oscillazioni termiche durante la cot-
tura, limitandole a variazioni massime di 2°C.

s Bauknecht Home Net ¢ la nuova app per il
el controllo dei vostri elettrodomestici Bauknecht.

Controllate i vostri elettrodomestici in modo
semplice da smartphone o tablet e risparmiate
tempo ed energia. Se volete provare nuove
ricette o preriscaldare il forno comodamente
senza alzarvi dal divano, potete farlo con la
nuova app Bauknecht. Approfittate delle fun-
zione aggiuntive non disponibili nei prodotti
tradizionali.

DiamondClean
Sistemna di pulizia ecologico.

Idrolisi

Programma di pulizia ecologico che scioglie
anche le incrostazioni pit ostinate con la forza
naturale del vapore.

Classe di efficienza energetica

Indica il consumo di cucine e forni da incasso
Bauknecht nel range normale

delle classi di efficienza energetica definite
dall'UE.

Sensore di temperatura interna
Cottura al punto giusto.

MaxiCooking

L'ideale quando ci sono molti ospiti: funzione
ottimizzata per la cottura al forno di grandi
pezzi di carne.

MyFrozenFood

Approfittate di una distribuzione del calore
duratura e uniforme all'interno del forno. Ques-
to programma ¢ particolarmente adatto per
cuocere in modo delicato gli alimenti surgelati.

My Menu

My Menu consente di personalizzare i program-
mi di cottura preimpostati, in modo da poter
stabilire le proprie preferenze nella preparazione
degli alimenti in un programma individuale.

Per dei risultati di cottura che corrispondono
appieno ai propri gusti.

AriaCaldaPower

Cucinare, cuocere e arrostire, il tutto senza
preriscaldamento. Cottura contemporanea su
diversi livelli con I'attivazione della resistenza
circolare.

ProTouch
. ] ) .
3 Per un pulito brillante della porta del forno,

ogni giorno! Superficie in acciaio inossidabile
con trattamento speciale.

Pirolisi
Funzione di autopulizia regolabile su 2 livelli.
Sicurezza e igiene senza prodotti chimici..

Slow Cooking
Funzione speciale per cucinare il pesce e la
carne a bassa temperatura.

SmartClean
Lo sporco si scioglie praticamente da solo a
contatto con il rivestimento interno smaltato.

SoftClose
Chiusura confortevole e delicata grazie a
SoftClose.

TotalSteam

Risultati eccellenti grazie al grado di vapore
regolabile su 4 livelli, fino alla cottura esclusiva
al vapore. La temperatura di cottura bassa,
che non supera i 100°C, mantiene le pietanze
tenere e succose, conservando i principi nutri-
zionali. £ possibile combinare a piacere anche
I'aria calda con i diversi livelli di vapore.

Forni



INUOVI APPARECCHI
COMPATTI BAUKNECHT.
PICCOLO FORMATO, ENORMI PRESTAZIONI.

Risparmiare tempo e spazio non & mai stato cosi bello: nonostante le loro piccole
dimensioni, i nuovi apparecchi compatti Bauknecht sono capaci di grandi prestazioni
e ricchi di funzioni intelligenti. Portate vivacita in cucina con uno steamer combinato e
un forno a microonde. Comodamente integrabili a fianco del nostro forno largo 60cm,
gli apparecchi creano un look perfettamente simmetrico

grazie al pratico cassetto scaldastoviglie.

{ Hauhknecil

3D—Sg-;stem

Sistema 3D

| forni a microonde Bauknecht sono dotati di uno speciale riflettore
che distribuisce uniformemente I'energia nel vano interno, per uno
scongelamento delicato e un riscaldamento ottimale, persino di due
piatti contemporaneamente.

1ll

Dynamic
Crisp

DynamicCrisp

Dite addio alla vostra friggitrice e deliziatevi con pasti croccanti e
leggeri con un‘aggiunta di sostanze nutritive salutari. La tecnologia
Multiwave e la funzione Grill portano rapidamente a temperatura
la speciale piastra Crisp, ad esempio per una cottura dorata e
perfettamente croccante anche sul lato inferiore di arrosti, pizza
surgelata, omelette o torte. Inoltre, il grill e tre volte piu veloce dei
grill tradizionali e consuma meno energia.

MY MENU - MAGGIORE CREATIVITA IN CUCINA.
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ynamic
Crisp Fry

Dynamic Crisp Fry

Dite addio alla vostra friggitrice, perché per ottenere piatti croccanti
e leggeri con un'aggiunta di sostanze nutritive salutari e sufficiente
da subito una piccola spruzzata d'olio: il sistema di cottura Dynamic
Crisp Fry combina il sistema 3D (che garantisce una distribuzione
uniforme delle microonde nella camera di cottura) con la funzione
di convezione, con la potenza del grill e col pratico piatto Crisp, per
dorare perfettamente fino a 14 diversi tipi di alimenti, sia freschi sia
surgelati..

% Grazie a «My Menu», i nuovi apparecchi compatti Bauknecht vi assistono attivamente per realizzare piatti particolarmente
fantasiosi, ottenendo sempre ottimi risultati e prevedono inoltre una vasta selezione di programmi di cottura preimpostati

per soddisfare i gusti di tutti. Attraverso il display intuitivo <My Menu» potete selezionare comodamente il metodo di cottura
desiderato o la categoria di alimenti. La tecnologia a sensori imposta quindi automaticamente la temperatura ideale in base ai
cibi scelti e la mantiene costante, garantendo cosi dei risultati impeccabili. Tramite le sue funzioni speciali, <My Menu» vi assicura
la massima liberta di dare a ciascuna ricetta il vostro tocco personale. Non ci sono limiti alla vostra fantasia!

1.PREPARAZIONE 2. My Menu

Scegliete una funzione: Selezionate il vostro
MyFrozenFood, lievitazione, programma di cottura preferito:
scongelamento.

Oppure scegliete dai Preferiti, cottura al forno, cottura arrosto, grill

I'elenco dei vostri dieci programmi o al vapore.
preferiti.
3. Nota personale 4, Preferiti

Aggiungete il vostro tocco Salvate le vostre ricette
personale: preferite per averle sempre
rapidamente a portata di mano
rosolatura extra, tenere in caldo
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Apparecchi compatti con tecnologie orientate al
futuro

Steamer combinati multifunzione.
La cottura al vapore garantisce risultati croccanti, freschi e sani. Grazie alle funzioni raffinate degli steamer, il
vapore si puo impostare con precisione in diversi modi.

‘ DynamicSteam
<.> Il vapore permette di cucinare in modo semplice

Di i L -
Steam e senza pensieri: basta mettere il cibo nella

vaporiera in dotazione, selezionare il tempo di
cottura desiderato e aspettare il risultato gustoso
e profumato. Un sensore integrato controlla
costantemente il contenuto di umidita degli
alimenti e regola di conseguenza la potenza di
cottura, in modo che possiate sempre gustare
cibi sani e cotti al vapore, con una consistenza
perfetta e un gusto eccezionale.

@ ARIA CALDA

La funzione aria calda del vostro forno a microonde Bauknecht garantisce un andamento particolarmente uniforme della

Funzione

aria calda temperatura durante la cottura. In questo modo riuscirete a preparare pietanze come meringhe, dolci lievitati e pan di spagna,
soufflé o pollame e arrosti. Il funzionamento combinato permette di abbinare diverse funzioni, come ad esempio aria calda e
microonde.

Funzioni di cottura degli apparecchi compatti.

I microonde di Bauknecht vi consentono di cucinare alla perfezione le pietanze piu svariate, grazie alla
varieta di pratiche funzioni di cottura, che permettono di mantenere sempre inalterato il gusto degli
ingredienti, come se fossero appena cucinati. Fantastico vero? E non & tutto: si possono selezionare diverse
impostazioni e addirittura abbinare diverse funzioni!

Funzione di scongelamento rapido

La funzione di scongelamento RapidDefrost risveglia dolcemente i surgelati dal loro sonno glaciale. Le cinque speciali
RapidDefrost funzioni di scongelamento per carne, pesce, pollame, pane e verdura garantiscono uno scongelamento particolarmente
uniforme e anche sette volte piu veloce della normale funzione di scongelamento.!

'Rispetto alla funzione di scongelamento con 160 Watt.

Funzione di scongelamento pane

‘® Con la speciale funzione di scongelamento del pane, basta premere il pulsante una sola volta: i vostri panini si
BreadDefrost cuoceranno tre volte pit velocemente che in forno.2 Per panini deliziosi, straordinariamente croccanti.

2 Rispetto a un forno con calore superiore/inferiore a 180°C.
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Piu funzioni, piu possibilita

| forni a microonde Bauknecht sono dotati di funzioni speciali per scongelare pit rapidamente le
vostre pietanze e ottenere risultati impeccabili.

Display a colori touch TFT da 4,5 pollici (11,4 cm) - DISPLAY A COLORITOUCH TFT DA 3,5 POLLICI (8,9 CM)
Collection.11* - COLLECTION.09*

Ampio display HD a colori con foto, sei elementi di comando touch, Display a 16 colori con foto per navigare in modo rapido e in tutta
toni polifonici e WiFi. Questo display vi consente di organizzare semplicita all'interno delle varie funzioni di <My Menus.

comodamente le ricette e vi offre delle istruzioni passo-passo.

Display testuale LCD - Collection.07*  Funzionamento con un solo tasto Display digitale — Collection.03*

Con menu multilingue e simboli per TwistCook - Collection.05*% Il display touch elettronico di facile uso rende
selezionare in modo semplice le impostazioni Ruotate la manopola per impostare le funzioni ~ semplicissima la programmazione di ora, timer
«My Menu» per ciascuna ricetta. Disponibile desiderate e adattate le impostazioni sul e durata della cottura.

anche con manopole a scomparsa. display alle vostre esigenze.

Differenti display.

La tecnologia innovativa degli apparecchi compatti Bauknecht si ritrova anche nelle svariate tipologie
di display, che convincono tutti per la loro eccezionale utilita: essi sono concepiti in modo tale

da consentire un'interazione intuitiva e comoda con I'apparecchio, rendendone I'utilizzo davvero
piacevole.

Sonda di temperatura per la cottura
Per la massima precisione di cottura.

SousVide

Cottura particolarmente delicata in
buste sottovuoto sigillate; gli aromi e le
sostanze nutritive si conservano perfet-
tamente.

Generatore di vapore esterno Un ulteriore aiutante in cucina.

Il generatore di vapore esterno garantisce un'elevata Il contenitore per il latte delle macchine da caffé automatiche
saturazione del vapore nella camera di cottura e da incasso si puo conservare in frigorifero con tutte le
permette di cottura a vapore al grado esatto, anche garanzie igieniche e utilizzare al bisogno. Per pulirlo, basta
sotto i 100 °C. premere un tasto che emette vapore, ma lo si puo anche

comodamente lavare in lavastoviglie.

*Le funzioni possono variare a dipendenza del modello.
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Panoramica Apparecchi compatti EURO/A liberaac

FORNIA MACCHINA DA CAFFE
Comando STEAMER COMBINATO MICROONDE COMPATTI AUTOMATICA
Nicchia 45cm 45cm 45cm
Vano cottura 29 litri 40 litri

Collection.11

Display a colori touch TFT da
4,5 pollici

ECSK11 F845 CH

EMPK11 F645 CH

KMT11 F45

Collection.09

Display a colori touch TFT da
3,5 pollici

ECSK9 P845 PT CH

EMPK9 P645 PT CH

Collection.07

Display testuale LCD

ECSK7 CT845 PT CH
ECSK7 CP845 PT CH

Collection.05

Funzionamento con un solo
tasto

o -
EMPKS 5645 PT CH
Collection.03 Display digitale
ClassicCook

con manopola

FORNO A Cassetto
MICROONDE FORNI A MICROONDE scaldastoviglie
DA INCASSO LIBERA INSTALLAZIONE adatto
36cm
22 litri
WD11 F140
WD 180 SW
WD 180 SW
=

—

EMNK3 2138 IN

MW 3391 SX CH
MAX 39/5L
MW 254 SM
MW 421 SL

APPARECCHI COMPATTI
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Panoramica della dotazione degli apparecchi compatti Panoramica della dotazione degli apparecchi compatti

& & >
o ¢ ¢ s & > & & e
& ) © ) o o© 4 o o
& © © N N v > v > Cd & >
Q < o) v ) O S S & & A <
‘:\ *9 ‘S’ {"‘, ed L o > N qq ¢\(’ 4(’
J 3 ¢ 3 & & & & o o 5 5
i S S & & & izi & S N izi & & & &
Descrizione Descrizione Descrizione
Acciaio Acciaio . . Color Argento Forno/cucina Steamer Steamer Steamer Steamer
Colore prodotto Vetro nero inossidabile inossidabile i (edElle CooB Prodtio argento specchiato IS . . .
ProTouch PraTouch inossidabile inossidabile Acciaio Acciaio Acciaio
[OlfeIe e Categoria di apparecchio MW Crisp & MW Grill MW Grill Colore prodotto Vetro nero inossidabile inossidabile inossidabile
Categoria di apparecchio MWO Combi MWO Combi MWO Combi MW Solo MW Combi 9 PP Grill ProTouch ProTouch ProTouch
Display TFT4.5" TFT3.5" Simboli bianchi LED LED Display - - - Cerniere SoftClose/SlowMotion - - - -
Numero di funzioni 5 5 5 2 - Numero di funzioni - - - Connectivity . . - -
Microonde, Grill, Microonde, Grill, . . Mlcro'onde‘ Microonde, Microonde, - Sistema d! b'locco di sicurezza ) . . .
- . X . X Microonde, Grill, . Grill, Aria calda, - Grill, Crisp Grill, Microonde, per bambini
Metodi di cottura Crisp, Aria calda, Crisp, Aria calda, X X Microonde . Metodi di cottura ¥
Crisp, Aria calda Vapore, Crisp, Cottura al Cottura al Grill Pulizi
Vapore Vapore . ulizia
CrispFry vapore vapore
. Smalto SmartClean - - - -
Sistema 3D . . . . . Sistema 3D . - -
A Funzioni
Livelli di potenza 7 7 7 4 7 Livelli di potenza 5 7 7
i i Numero di funzioni 14 14 13 13
Potenza forni a microonde (W) 900 900 900 750 1000 Potenza forni a microonde (W) 700 900 800
. Tipo di grill - - - standard
Grill (W) 1600 1600 1600 - 1200 Grill (W) 700 1000 1000
. o Calore superiore/inferiore - - - -
Ricircolo d'aria (W) 1200 1200 1200 - 1700 Ricircolo d'aria (W) - - -
l o E——— Q Q Q Calore superiore - - - -
- lemento ipo di gri uarzo uarzo uarzo
Tipo di grill riscaldante Normale Normale - Normale podig . ElerainEioe _ - - _
Temperatura massima con L -
Temperatura massima con ricircolo (°C) - - - - - ricircolo (°C) N N - Calore inferiore con ventilatore - - - -
Cerniera porta Ribaltabile - Ribaltabile Sinistra In basso Cerniera porta - - - Active Multiflow - - - -
Tipo di cerniera SoftClosing - - - - Tipo di cerniera R R R Avria calda . . . .
Sistema di blocco di sicurezza per Sistema di blocco di sicurezza Ricircolo d‘aria - - - -
bambini per bambini Ventola turbo - - - -
Combinazioni Combinazioni Aria calda eco _ - - -
Grill + Ventilatore + Microonde . . . - . Grill + Ventilatore + Microonde - - - Preriscaldamento rapido - - - -
Aria calda + Microonde - - - - . Aria calda + Microonde - - - Frozen meals/Freasy Cook - - - -
Turbo Grill (Grill + Ventilatore) . . . - - Turbo Grill (Grill + Ventilatore) o - - Scongelamento . . .
Grill + Microonde . . . - . Grill + Microonde - - - Grill _ - - -
Ricircolo d'aria + Grill = = = - . Ricircolo d‘aria + Grill - - - Turbo Grill - - - -
Ricircolo d'aria + Microonde . . . - . Ricircolo d'aria + Microonde - - - Funzione pizza e pane _ - - -
Ricircolo d'aria + Grill + Microonde - - = = . Ricircolo daria + Grill + _ _ _ Scongelamento e lievitazione - - - -
P Microonde . . .
Funzioni Funzione di mantenimento del
Dynamic Crisp+ Dynamic Crisp+ . . Funzioni calore
. s s R DualCrisp & Crisp .
Crisp Dynamic Crisp Dynamic Crisp Dynamic Crisp - Fry Crisp Crisp - - Bassa temperatura - - - -
Scongelamento Ra ic::I;yefrost Ra ic:;);frost Dynamic Defrost RapidDefrost RapidDefrost S | t RapidDe- RapidDe- RapidDe- MaxiCooking ] ) ) )

9 P P! y pl pl congelamento frost frost frost Rosolatura extra - - - -
Programma di scongelamento pane . - N N : Programma di scongelamento Senza preriscaldamento - - - N
Vapore Dynamic Steam Dynamic Steam - - Dual Steam pane Temperatura consigliata _ B R R
T in cald - - - - . "

ener.e In. <@ ‘.) Vapore Vapore Vapore Accessori
Funzioni Rapid T incald Numero di griglie 1 1 1 1
RapidStart . . o 5 . enere in caldo o o - | "I
; » - Funzioni Rapid Dati tecnici e misure
ArAla calda/ricircolo d'aria senza . . . . . . Volume lordo (iitr) 29 29 29 29
microonde RapidStart 0 o o —
eT— Avia caldaricircolo d'aria senza Valore di éllac'aamento 1,45 kW / 1,45 kW / 1,45 kW / 1,45 kW /
microonde - - - complessivo in kW/V 220-240W 220-240 W 220-240 W 220-240 W
Piastra Crisp con manico con manico con manico senza manico con manico P
. Accessori Lunghezza cavo spina inclusa 125 125 125 125
Cappa di copertura . . o - - (@)
Contenitore per la cottura a vapore - . - - . Piastra Crisp con manico sen‘za sen.za
manico manico
Teglia smaltata 0 0 . - - Cappa di copertura = = -
Griglia di cottura B : : B - Contenitore per la cottura a
Rivestimento pavimento (solo da i i vapore ' : )
incasso) Teglia smaltata - - -
Dati tecnici e misure Griglia di cottura . - .
Capacita del vano interno (litri) 40 40 40 22 33 Rivestimento pavimento (solo : : i}
. Acciaio Acciaio Acciaio Acciaio inossida- da incasso)
Materiale . idabil . idabil . idabil Laccato bil
inossidabile inossidabile inossidabile ile Dati tecnici e misure
Diametro piatto rotante in vetro @ (cm) 40 40 36 25 36 Capacita del vano interno (litri) 13 25 25
Valore di allacci t lessivo i :
et CompIESEI 28 kw 230V 2,8KkW/230V 2,8KkW/230V 13kW/ 230V 222'3_';\;\6/\/ Materiale - - -
Diametro piatto rotante in vetro 58 57
Altezza in mm 455 455 455 382 373 @ (cm) :
Larghezza in mm 595 595 595 595 490 Valore di allacciamento 1,5kw/ 1,4kwW/ 1,1kwW/
Profondita in mm 560 560 560 320 540 complessivo in kW/V 230V 230-240V 230V
Lunghezza cavo spina inclusa (cm) 135 135 135 135 100 Altezza in mm 360 281 320
Larghezza in mm 392 483 490
Profondita in mm 353 419 426
Lunghezza cavo spina inclusa 20 100 %0

(cm)

Apparecchi compatti
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Collection.11/.09 Steamer combinati EURO

] B

N

MyMenu

ECSK11 F845 CH

X

JA'\)
MyMenu

Home
znet

=

reddot winner 2020

ECSK9 P845 PT CH

Steamer combinato da incasso con display (29 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Steamer combinato con 14 funzioni
Display a colori TFT da 4,5 pollici con Touch Control
My Menu - basato sul gusto personale
Cottura a vapore, senza pressione 40 °C - 100 °C
Aria calda e vapore combinati
Funzioni speciali come lievitazione, preparare lo yogurt, disinfettare, cuoce-
re
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio
Tecnologia a sensori
Dotazione e comfort
Funzione Memory per le ultime 10 impostazioni
Maniglia della porta integrata
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control integrati
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Vano cottura in acciaio inossidabile di alta qualita
Generatore di vapore esterno con serbatoio dell'acqua da 2 litri
Accessori
Sensore di temperatura interna con indicatore di temperatura
Contenitore di cottura non forato e forato in acciaio inossidabile
1 griglia
Contenitore d'acqua da 2 litri
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A'
Valore di allacciamento complessivo: 1,45 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 125 cm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x550 mm

z

Funzione
yogurt

- ¥
A 4 .‘. ‘}
riaCalda
AutoSensor Power Autosteam

Vetro nero

Tintervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Steamer combinato da incasso (29 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Steamer combinato con 14 funzioni
Display a colori TFT da 3,5 pollici con Touch Control
My Menu - basato sul gusto personale
Cottura a vapore, senza pressione 40 °C - 100 °C
Aria calda e vapore combinati
Funzioni speciali come lievitazione, preparare lo yogurt, disinfettare, cuoce-
re
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall'inizio
Tecnologia a sensori
Dotazione e comfort
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Funzione Memory per le ultime 10 impostazioni
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control integrati
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Vano cottura in acciaio inossidabile di alta qualita
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
Sensore di temperatura interna con indicatore di temperatura
Contenitore di cottura non forato e forato in acciaio inossidabile
1 griglia
Contenitore d'acqua da 2 litri
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A’
Valore di allacciamento complessivo: 1,45 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 125 cm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x550 mm

+
+
'

G

Sousvide

‘ ‘ F Funzione
. g i
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Collection.07 Steamer combinati EURO

T
2

-

ECSK7 CT845 PTCH

ECSK7 CP845 PT CH

Steamer combinato da incasso (29 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Steamer combinato con 13 funzioni
Display testuale LCD
My Menu - basato sul gusto personale
Cottura a vapore, senza pressione 40 °C - 100 °C
Aria calda e vapore combinati
Funzioni speciali come lievitazione, preparare lo yogurt, disinfettare, cuoce-
re
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio
Tecnologia a sensori
Dotazione e comfort
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Funzione Memory per le ultime 10 impostazioni
Pannello dei tasti in vetro con comandi Touch Control integrati
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Vano cottura in acciaio inossidabile di alta qualita
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
Contenitore di cottura non forato e forato in acciaio inossidabile
1 griglia
Contenitore d’acqua da 2 litri
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A’
Valore di allacciamento complessivo: 1,45 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 125 cm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x550 mm

- s
Ja
1 a
AriaCalda
ProTouch Autosensor Poy Autosteam

"intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Steamer combinato da incasso (29 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Steamer combinato con 13 funzioni
e display testuale LC (bianco)
My Menu - basato sul gusto personale
Aria calda e vapore combinati
Funzioni speciali come lievitazione, preparare lo yogurt, disinfettare, cuoce-
re
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall'inizio
Tecnologia a sensori
Dotazione e comfort
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Funzione Memory per le ultime 10 impostazioni
Pannello dei tasti in vetro
Manopole di comando a scomparsa
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
Vano cottura in acciaio inossidabile di alta qualita
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia
Contenitore d’acqua da 2 litri
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A'
Valore di allacciamento complessivo: 1,45 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 125 cm
Misure nicchia (AxLxP): 450x556x550 mm

-
1 &
£
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Collection.11/.09 Forni a microonde compatti EURO

FO

BreadDefrost

O} Z

MyMenu Dynamic reddot winner 2020
Crisp Fry

<> DESIGN
f AWARD
Dynamic 2019
Steam

Home

znet

EMPK11 F645 CH

D
BreadDefrost
Z
Dynamic reddot award 2019
Crisp Fry winner

DESIGN
f AWARD
Dynamic 2020
Steam

N

MyMenu

Home
znet

EMPK9 P645 PT CH

Microonde combinato (nicchia da 45)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 900 watt, grill da 1600 watt, aria calda da 1200 watt
My Menu - basato sul gusto personale
Combinazione aria calda e microonde
Combinazione grill, ventola e microonde
Combinazione grill e ventola
Combinazione grill e microonde
Dynamic Steam
Dynamic Crisp & Dynamic Crisp Fry — patatine,
cosce di pollo o pizza croccanti in pochi minuti
Pane caldo e croccante come appena sfornato dal panettiere: basta premere
un tasto con la funzione di scongelamento del pane
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Funzione di riscaldamento a sensori
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
Display touch TFT da 4,5 pollici
58 ricette programmate
Con SoftClose la porta si chiude lentamente in modo delicato e silenzioso
(porta con apertura verso il basso)
Sistema 3D per risultati uniformi
Elementi di comando in alto, cosi & possibile utilizzare tutta la larghezza del
vano cottura
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
1 piastra Crisp con manico
1 cappa di copertura
Griglia
1 teglia smaltata
1 contenitore per cottura a vapore
Allacciamento e misure
Per l'incasso in un armadio verticale da 60 cm di larghezza
Vano cottura da 40 |, acciaio inossidabile
Lunghezza del cavo di allacciamento 135 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 210x450x420 mm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x 550 mm

A .
M S E
R @

SoftClose

Vetro nero

Microonde combinato (nicchia da 45)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 900 watt, grill da 1600 watt, aria calda da 1200 watt
My Menu - basato sul gusto personale
Combinazione aria calda e microonde
Combinazione grill, ventola e microonde
Combinazione grill e ventola
Combinazione grill e microonde
Dynamic Steam
Dynamic Crisp & Dynamic Crisp Fry - patatine,
cosce di pollo o pizza croccanti in pochi minuti
Pane caldo e croccante come appena sfornato dal panettiere: basta preme-
re un tasto con la funzione di scongelamento del pane
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Funzione di riscaldamento a sensori
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
Display touch TFT da 3,5 pollici
58 ricette programmate
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con SoftClose la porta si chiude lentamente in modo delicato e silenzioso
(porta con apertura verso il basso)
Sistema 3D per risultati uniformi
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
1 piastra Crisp con manico
1 cappa di copertura
Griglia
1 teglia smaltata
1 contenitore per cottura a vapore
Allacciamento e misure
Per l'incasso in un armadio verticale da 60 cm di larghezza
Vano cottura da 40 |, acciaio inossidabile
Lunghezza del cavo di allacciamento 135 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 210x450x420 mm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x550 mm

) .
33 B
e |

y

SoftClose
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Collection.05/.03 Forni a microonde compatti e

microonde EURO

RapidMenu
Crisp

EMPKS5 5645 PT CH

EMNK3 2138 IN

Microonde combinato (nicchia da 45)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 900 watt, grill da 1600 watt, aria calda da 1200 watt
Combinazione aria calda e microonde
Combinazione grill, ventola e microonde
Combinazione grill e ventola
Combinazione grill e microonde
Funzione Crisp - piatti croccanti in tempo record
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Funzione di riscaldamento
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
Timer elettronico, testo e simboli bianchi
ProTouch - la superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Sistema 3D per risultati uniformi
Indicazione dell'orario a LED 24 ore
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Porta con apertura verso il basso
Accessori
1 piastra Crisp con manico
1 cappa di copertura
Griglia
1 teglia smaltata
Allacciamento e misure
Per I'incasso in un armadio verticale da 60 cm di larghezza
Vano cottura da 40 |, acciaio inossidabile
Lunghezza del cavo di allacciamento 135 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 210x450x420 mm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x550 mm

@ | OLE

Microonde (nicchia da 36)

Modalita di funzionamento e regolazione
4 livelli di potenza
Microonde da 750 watt
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
Temporizzatore elettronico da 0 — 90 min.
Sistema 3D per risultati uniformi
Indicazione dell'orario a LED 24 ore
Elementi di comando in alto, cosi & possibile utilizzare tutta la larghezza del
vano cottura
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Cerniera porta a sinistra
Disponibile come accessorio speciale
Kit di montaggio AVM 105 IX per l'incasso in
armadio verticale (con sovrapprezzo)
Allacciamento e misure
Per 'incasso in un pensile o
armadio verticale da 60 cm di larghezza
Vano cottura da 22 |, laccato
Lunghezza del cavo di allacciamento 135 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 187x370x290 mm
Misure nicchia (AxLxP): 362x560x300 mm

@;}\D
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Collection.11 Macchina da caffe automatica EURO

KMT11 F45

Macchina da caffe automatica da incasso (nicchia da 45)

Dotazione e comfort
Display touch TFT da 4,5 pollici
Funzione cappuccino completamente automatica
Funzione vapore e acqua calda
Montalatte per cappuccino
Ugello montalatte
Funzione 2 tazze
Contenitore acqua fresca estraibile
Vassoio raccogligocce estraibile
Temperatura di erogazione regolabile
Quantita di caffe per tazza regolabile
Intensita del caffe regolabile
Programma di decalcificazione automatico
Disattivazione automatica

Allacciamento e misure
Valore di allacciamento: 1350 W
Pressione della pompa: 15 bar
Lunghezza del cavo di allacciamento: 100 cm
Misure nicchia (AxLxP): 450x560x 545 mm

@
v
Touch Display

Vetro nero
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Forni a microonde a libera installazione

N

—]

Assistente
in cucina

QM) 5 5
Funzione di scon- g
gelamento pane [l Precision Bake

DualCrisp CrispFry

MW 3391 SX CH

MAX 39/SL

Forno a microonde combinato (a libera installazione)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 1000 watt, grill da 1200 watt, aria calda da 1700 watt
Combinazione aria calda, grill e microonde
Combinazione aria calda e grill
Combinazione aria calda e microonde
Combinazione grill, ventola e microonde
Combinazione grill e microonde
Combinazione ricircolo d'aria e microonde
Dual steam - cottura a vapore sana su 2 livelli
Programmi automatici con molte ricette salvate
Precision Bake - risultati di cottura perfetti grazie a una regolazione precisa
della temperatura a step di 5 °C ed esatta osservanza della temperatura
Vano interno particolarmente facile da pulire grazie al
programma AutoClean
DualCrisp & CrispFry- patatine, cosce di pollo o pizza croccanti in pochi
minuti
Funzione per ammorbidire il burro
Funzione per fondere formaggio, cioccolato o burro
Funzione yogurt - per preparare con facilita una merenda salutare
Pane caldo e fragrante premendo semplicemente un tasto con la funzione
di scongelamento del pane
Funzione di avvio veloce (RapidStart), funzione di scongelamento RapidDe-
frost
Funzione aria calda Rapid, livello mantenimento in caldo, funzione di
riscaldamento
Dotazione e comfort
Display LED, 40 ricette programmate
Sistema 3D per risultati uniformi
Indicazione dell'orario a LED 24 ore
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Cerniera porta in basso
Accessori
1 piastra Crisp con manico, griglia, 1 contenitore per cottura a vapore
Allacciamento e misure
Vano cottura da 33 |, acciaio inossidabile
Piatto rotante in vetro disattivabile 36 cm @
Lunghezza del cavo di allacciamento 100 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 225x395x370 mm
Misure esterne (AXLxP): 37,3x49x54 cm

RapidDefrost Rapidstart

Tenere al caldo|

Forno a microonde con funzione grill (a libera installazione)

Modalita di funzionamento e regolazione

5 livelli di potenza

Microonde da 700 watt

Grill al quarzo da 700 watt

Funzione cottura a vapore

Funzione Crisp - piatti croccanti in tempo record

Funzione di avvio veloce (RapidStart)

Funzione di riscaldamento

Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort

ProCook - orologio elettronico, assistente testuale e programmi di cottura

Sistema 3D per risultati uniformi

Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori

1 piastra Crisp con manico

Griglia

1 contenitore per cottura a vapore
Allacciamento e misure

Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm

Misure interne del vano cottura (AXLxP): 1770x290x290 mm

Misure esterne (AXLxP): 36x39,2x35,3 cm

G Y,

RapidDefrost Rapidstart

Apparecchi compatti
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Forni a microonde a libera installazione

Assistente
in cucina

MW 254 SM

E

MW 421 SL

Forno a microonde con funzione grill (a libera installazione)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 900 watt
Grill al quarzo da 1000 watt
Funzione cottura a vapore
Programmi automatici - il perfetto assistente in cucina con molte ricette
memorizzate
Funzione yogurt - per preparare con facilita una merenda salutare
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Livello mantenimento in caldo
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
ProCook - orologio elettronico, assistente testuale e programmi di cottura
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
1 piastra Crisp
1 contenitore per cottura a vapore
Allacciamento e misure
Lunghezza del cavo di allacciamento 100 cm
Misure interne del vano cottura (AxLxP): 220x344x340 mm
Misure esterne (AxLxP): 28,1x48,3x41,9 cm

Forno a microonde con funzione grill (a libera installazione)

Modalita di funzionamento e regolazione
7 livelli di potenza
Microonde da 800 watt
Grill al quarzo da 1000 watt
Funzione di avvio veloce (RapidStart)
Funzione di scongelamento RapidDefrost
Dotazione e comfort
ProCook - orologio elettronico, assistente testuale e programmi di cottura
Sistema di blocco di sicurezza per bambini
Accessori
1 piastra Crisp
Griglia
Allacciamento e misure
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure interne del vano cottura (AXLxP): 214x320x329 mm
Misure esterne (AXLxP): 32x49x42,6 cm

o) I8,

RapidDefrost Rapidstort

e
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Collection.11/.09/.07 Cassetto scaldastoviglie EURO

2

reddot winner 2020

DESIGN
AWARD
2019

WD11F140

WD 180 SW

Cassetto scaldastoviglie

Dotazione e comfort

Regolazione continua della temperatura da 40 °Ca 80 °C

(interruttore rotante interno)

Apertura facile con un semplice tocco grazie al sistema «push-push»
Per preriscaldare e mantenere al caldo stoviglie come piatti e tazze

Numero massimo di tazzine da caffe: 80
Numero massimo di piatti (@ 26 cm): 20
Funzione di mantenimento del calore

Allacciamento e misure
Valore di allacciamento: 400 W
Lunghezza del cavo di allacciamento: 110 cm
Volume del vano interno: 20 |
Misure nicchia (AxLxP): 134.5x560x 550 mm
Misure dell’elettrodomestico (AxLxP):
141.5x595x526 mm

Vetro nero

Cassetto scaldastoviglie

Dotazione e comfort

Regolazione continua della temperatura da 40 °Ca 80 °C

(interruttore rotante interno)

Apertura facile con un semplice tocco grazie al sistema «push-push»
Per preriscaldare e mantenere al caldo stoviglie come piatti e tazze

Numero massimo di tazzine da caffe: 80
Numero massimo di piatti (@ 26 cm): 20
Funzione di mantenimento del calore

Allacciamento e misure
Valore di allacciamento: 400 W
Lunghezza del cavo di allacciamento: 110 cm
Volume del vano interno: 20 |
Misure nicchia (AxLxP): 134.5x560x 550 mm
Misure dell’elettrodomestico (AxLxP):
141.5x595x526 mm

Vetro nero

GLOSSARIO

Highlight steamer combinati e microonde

Sistema 3D

Il sistema 3D Bauknecht, unico nel suo genere,
garantisce il riscaldamento uniforme delle
pietanze. Per una cottura perfetta sotto tutti i
punti di vista.

Funzione stop piatto rotante

Semplice e personale. La possibilita di
disattivare il piatto rotante vi offre ancora

pit flessibilita. Cosi potete sempre cucinare i
vostri piatti anche in tegami pit grandi, come
stampi per sformati.

AutoSensor

Programmi automatici predefiniti per stabiliz-
zare la temperatura consentono di evitare il
piu possibile le oscillazioni termiche durante
la cottura, limitandole a variazioni massime
di2°C.

Funzione di riscaldamento

Con questa funzione potete riscaldare le
vostre pietanze in modo rapido e comodo. I
vostro forno a microonde Bauknecht calcola
automaticamente il livello di potenza e il
tempo necessario per il risultato ottimale nel
pit breve tempo possibile. Questa funzione
serve a riscaldare cibi pronti congelati o freddi
e pietanze a temperatura ambiente.

Bauknecht Home Net ¢ la nuova app per
@net

il controllo dei vostri elettrodomestici Bau-
knecht. Controllate i vostri elettrodomestici
in modo semplice da smartphone o tablet

e risparmiate tempo ed energia. Se volete
provare nuove ricette o preriscaldare il forno
comodamente senza alzarvi dal divano,
potete farlo con la nuova app Bauknecht.
Approfittate delle funzione aggiuntive non
disponibili nei prodotti tradizionali.

Funzione di scongelamento pane
Pane caldo e croccante come appena sfornato
dal panettiere: basta premere un tasto.

Funzione Crisp

Per pietanze croccanti preparate nel forno a
microonde in pochi minuti: uso combinato di
microonde, grill e piastra Crisp.

DynamicCrsip & CrispFry

Grazie all'esclusiva funzione Crisp otterrete
cosce di pollo e persino la pizza surgelata per-
fettamente croccanti in pochi minuti. E anche
le torte risultano piu morbide e saporite. La
funzione CrispFry permette di friggere pata-
tine o bocconcini di pollo senza aggiungere
grassi, come in una friggitrice ad aria calda.

DynamicSteam

Preparazione particolarmente delicata delle
pietanze grazie alla cottura a vapore nel
microonde a 40°C-100°C.

Classe di efficienza energetica

Indica che il consumo rientra nella norma delle
EU classi di efficienza energetica definite dal
classi di efficienza.

Funzione di lievitazione e mantenimento
del calore

Ideale per cuocere, tenere in caldo e far
lievitare gli impasti.

Grill

E Pietanze dorate e croccanti, cotte alla griglia
nel microonde. Griglia con funzione di auto-
pulizia.

Funzione yogurt

Per una merenda sana, da oggi potete prepa-
rare da soli lo yogurt in modo semplice grazie
alla funzione yogurt.

Sensore di temperatura interna
Cottura al punto giusto.

Sistema di blocco di sicurezza per
bambini

Blocca I'elettronica del microonde impedendo
la regolazione delle impostazioni.

My Menu

My Menu consente di personalizzare i program-
mi di cottura preimpostati, in modo da poter
stabilire le proprie preferenze nella preparazio-
ne degli alimenti in un programma individuale.
Per dei risultati di cottura che corrispondono
appieno ai propri gusti.

AriaCaldaPower

Cucinare, cuocere e arrostire, il tutto

senza preriscaldamento. Cottura contempo-
ranea su diversi livelli con l'attivazione della
resistenza circolare.

ProTouch

Per un pulito brillante della porta del forno,
ogni giorno! Superficie in acciaio inossidabile
con trattamento speciale.

Funzione aria calda Rapid
Assicura uno sviluppo della temperatura parti-
colarmente uniforme nel vano cottura.

Funzione fusione

di formaggio o cioccolato. La funzione fusione
¢ ideale per sciogliere 0 ammorbidire burro,
formaggio, ghiaccio, cioccolato e molto altro
ancora.

Py Funzione Rapid Start

>l Basta premere un tasto per l'avvio veloce del
microonde al massimo livello di potenza ad
intervalli di 30 secondi. Ideale per riscaldare in
poco tempo zuppe, bevande o piatti dall'ele-
vato contenuto d'acqua.

Stupide i vostri ospiti con una deliziosa fondue

APPARECCHI COMPATTI

RapidDefrost

Scongelamento rapido che conserva le
vitamine con cinque programmi speciali di
scongelamento.

SmartClean
Lo sporco si scioglie praticamente da solo a
contatto con il rivestimento interno smaltato.

SoftClose
Chiusura comoda e delicata grazie a SoftClose.

SousVide

Processo innovativo che permette una
cottura particolarmente delicata nei sacchetti
sottovuoto sigillati; cosl, gli aromi e le sostanze
nutritive si conservano perfettamente.

N Timer
=@l imer con spegnimento automatico.

Modalita di funzionamento

Livello di scongelamento
Scongelamento rapido che conserva le
vitamine

) AriaCaldaPower

Cucinare, cuocere e arrostire, il tutto
senza preriscaldamento. Cottura
contemporanea su diversi livelli con
I'attivazione della resistenza circolare

A Aria calda con calore inferiore
Per cuocere e cucinare su diversi livelli
attivando resistenza circolare e calore
inferiore

45
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NUOVE CUCINE E PIANI DI
COTTURA BAUKNECHT
CHIUNQUE PUO CUCINARE.

Prestazioni, efficienza, sicurezza o design? Prendetevi tutto, perché Bauknecht

vi offre sempre di piu. Godetevi una flessibilita senza precedenti in cucina, che
mettera le ali alla vostra creativita e rendera la cottura un‘esperienza sempre
nuova e molto pit semplice. Tutte le cucine e i piani di cottura Bauknecht mirano
a ottenere i migliori risultati, a prescindere da che cosa prepariate.

CUCINE/PIANI DI COTTURA 47

Hydrolyse

Sistemi di pulizia

Lo speciale programma di pulizia Idrolisi scioglie anche le incrostazioni piu ostinate con la forza naturale del vapore a 90 °C. Poi, basta una
passata veloce con una spugna e un po’d‘acqua

N

(—]
Assistente
in cucina

Assistente in cucina

Le cucine Bauknecht sono dotate di funzioni semiautomatiche, che vi suggeriscono diversi parametri basilari per la preparazione e vi assistono
nella scelta della temperatura ottimale.

FUNZIONI SEMIAUTOMATICHE
LIEVITAZIONE PANE POLLAME

PIZZA CARNE E PESCE PIATTI PRINCIPALI

N

AriaCalda
SoftClose Power
SoftClose AriaCaldaPower
Pratico ed elegante: una leggera spinta e sufficiente perché lo Cucinare, cuocere e arrostire, il tutto senza preriscaldamento. Grazie
sportello del forno Bauknecht si chiuda lentamente, dolcemente e all'innovativa funzione AriaCaldaPower, che distribuisce I'aria calda
silenziosamente. uniformemente nel forno sin dal primo minuto, consentendo la

cottura contemporanea a tre livelli. In questo modo, i vari aromi non
si mescolano. Il risultato? Sempre prefetto!

&

MaxiCooking

MaxiCooking

Funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di
grandi dimensioni

Lideale quando ci sono tanti ospiti: MaxiCooking. Con questa
funzione ottimizzata non avrete problemi ad arrostire e cucinare al
forno grandi pezzi di carne.
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Panoramica Cucine e piani di cottura EURO

Collection.05 Collection.03
CUCINE

HIK5 EN8VS PT CH HVK3 NN8F IN HIK3 NN8F WS CH HIK3 NN8F SW CH HIK3 NN8F IN CH
Piano di
cottura
adatto

CHR 6640 IN EK 4470 IN CHR 6640 IN EK 4470 IN

CHR 6642 IN EKS 4471 IN CHR 6642 IN EKS 4471 IN
Piano di
cottura
IN VETRO-
CERAMICA
ADATTO

EKI 4472 IN EKI 4472 IN
Tipi di bordo r R
NE AL/IN N IN
L _J

Integrato a filo

Bordo profilato

Bordo profilato sfaccettato

Bordo piatto in acciaio

Bordo largo in acciaio inos-

inossidabile sidabile
Zone di cottura O o @) O E
Zona di cottura semplice Zona di cottura a doppio Zona di cottura a triplo cir- Rostiera Zona per tenere in caldo Zona Flexi

circuito

cuito

CUCINE/PIANI DI COTTURA

Panoramica della dotazione delle cucine

Descrizione

Forno/cucina
Colore prodotto

Cerniere SoftClose/SlowMotion
Pulizia

Sistema di pulizia

Smalto SmartClean

Funzioni

Numero di funzioni

Tipo di grill

Calore superiore/inferiore
Calore inferiore

Calore inferiore con ventilatore
Aria calda

Cottura su diversi livelli
Ricircolo d'aria

Ventola turbo

Aria calda eco
Preriscaldamento rapido
Scongelamento

Grill

Turbo Grill

Funzione pizza e pane

Funzione di mantenimento del calore

Bassa temperatura
MaxiCooking

Accessori

Numero di griglie
Numero di teglie smaltate

Numero di leccarde

Tipo di guide di estrazione

Dati tecnici e misure

Volume lordo (litri)

Valore di allacciamento complessivo in

kw/v

&

A
&
&
<
4
>
Cucina

Acciaio inossidabile
ProTouch

7
Ribaltabile

1
1
1

Guide a estrazione
completaa203
livelli

65

10,7 kW / 400V

R
C
&
&
S
,{;‘)
>

Cucina

Acciaio inossidabile

5
Ribaltabile

65

10,2 kW / 400V

&
&
&
Cucina

Vetro nero

5
Ribaltabile

65

10,7 kW / 400V

Cucina

Bianco

5
Ribaltabile

65

10,7 kW / 400V

Q\
Q'
&
3

Cucina

Acciaio inossidabile

5
Standard

65

10,2 kW / 220-240V

Cucine e piani di cottura
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Collection.05/.03 Cucine EURO
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HIK3 NN8F IN CH

Cucina da incasso con display (65 )

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda con 7 funzioni
Orologio elettronico
Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli
Tutte e 4 le zone di cottura con livello di fusione, funzione di mantenimento
del calore, livello turbo
Slow Cooking - cottura a basse temperature
MaxiCooking - funzione ottimizzata per la cottura di pezzi di carne di grandi
dimensioni
Funzioni speciali, come ad esempio la funzione lievitazione
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio
Funzione pizza — gustosa e croccante
Riscaldamento rapido
Dotazione e comfort
Rivestimento interno smaltato facile da pulire
ProTouch - |a superficie in acciaio inossidabile con trattamento speciale si
mantiene pulita a lungo
Con porta del forno SoftClose - chiusura lenta, delicata e silenziosa
Pannello dei tasti in vetro con telaio in acciaio inossidabile
Manopole di comando a scomparsa
Manopole di comando color argento con cappuccio in acciaio inossidabile
Controporta in vetro pieno, doppio vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia, 1 teglia smaltata, 1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A+'
Valore di allacciamento complessivo: 10,7 kW
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
Guide a estrazione completa a 3 livelli SLF 133
Guide di estrazione a 3 livelli, di cui uno a estrazione completa, 2 a estrazio-
ne parziale SLF 234, guide a estrazione parziale con 2 livelli SLP 232

-
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"intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Cucina da incasso (65 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda multifunzione con 5 funzioni
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio
Dotazione e comfort
Pannello dei tasti in metallo
Manopole di comando color argento con cappuccio in acciaio inossidabile
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia
1 teglia smaltata
1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A1
Valore di allacciamento complessivo: 10,2 kW
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
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Collection.03 Cucine EURO
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HIK3 NN8F SW CH

Cucina daincasso (65 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda multifunzione con 5 funzioni
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio
Dotazione e comfort
Pannello dei tasti in metallo
Manopole di comando color argento con cappuccio in acciaio inossidabile
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia
1 teglia smaltata
1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A'
Valore di allacciamento complessivo: 10,2 kW
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm

| Bianco

"intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Cucina daincasso (65 1)

Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione
Forno ad aria calda multifunzione con 5 funzioni
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall'inizio
Dotazione e comfort
Pannello dei tasti in metallo
Manopole di comando color argento con cappuccio in acciaio inossidabile
Controporta in vetro pieno, triplo vetro
La griglia ribaltabile semplifica la pulizia
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia
1 teglia smaltata
1 leccarda
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A’
Valore di allacciamento complessivo: 10,2 kW
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm

-
4
&

Vetro nero

Cucine e piani di cottura
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Collection.03 Cucine EURO Piani di cottura EURO

(@] 10 0] ] [ B

HVK3 NNS8F IN EKS 4471 IN EKI 4472 IN EK 4470 IN
Cucina da incasso (65 1) Vetroceramica (60 cm) Piano di cottura in vetroceramica (60 cm) Piano di cottura in vetroceramica (60 cm)
Modalita di funzionamento, funzioni e regolazione Struttura Struttura Struttura
Forno ad aria calda con 5 funzioni Bordo piatto Senza bordi Bordo piatto
Cottura Multilevel - preparazione contemporanea su tre livelli Zone di cottura Zone di cottura Zone di cottura
AriaCaldaPower - distribuzione uniforme dell'aria calda sin dall’inizio 4 zone di cottura SprintStar, di cui 1 zona di 4 zone di cottura SprintStar, di cui 1 zona di 4 zone di cottura SprintStar
Dotazione e comfort cottura a doppio circuito DUO cottura a doppio circuito DUO Davanti a sinistra: 14,5 cm @, 1200 watt

SmartClean - rivestimento interno smaltato facile da pulire Davanti a sinistra: 14,5 cm @, 1200 watt Davanti a sinistra: 14,5 cm @, 1200 watt Davanti a destra: 21 cm @, 2100 watt

Pannello dei tasti in acciaio inossidabile
Manopole di comando color argento
Controporta in vetro pieno, doppio vetro
Temperatura del vano cottura fino a 250 °C
Pareti laterali lisce
Accessori
1 griglia
1 teglia smaltata
Allacciamento e misure
Classe di efficienza energetica A'
Valore di allacciamento complessivo: 10,2 kW
Lunghezza del cavo di allacciamento 90 cm
Misure nicchia (AxLxP): 600x560x550 mm
Accessori speciali con sovrapprezzo
1x guide a estrazione parziale SLV 241
2x guide a estrazione parziale SLV 242

-
Ie
&

"intervallo di classi di efficienza energetica da A+++a D

Davanti a destra: 12/21 cm @, 750/2100 watt
Dietro a sinistra: 18 cm @, 1700 watt
Dietro a destra: 14,5 cm @, 1200 watt
Dotazione e comfort
Ottima efficacia di cottura sulle zone di cottura
SprintStar
Dati tecnici
Valore di allacciamento complessivo: 6,2 kW
Misure esterne (LxP): 580x510 mm
Misure sezione (LxP): 560x490 mm
Altezza d'installazione: 50 mm

=M= Wzonadicottura
a due sezioni

Davanti a destra: 12/21 cm @, 750/2100 watt
Dietro a sinistra: 18 cm @, 1700 watt
Dietro a destra: 14,5 cm @, 1200 watt
Dotazione e comfort
Ottima efficacia di cottura sulle zone di cottura
SprintStar
Dati tecnici
Valore di allacciamento complessivo: 7,0 kW
Misure esterne (LxP): 580x510 mm
Misure sezione (LxP): 560x490 mm
Altezza d'installazione: 50 mm

M= Mlzonadicottura
a due sezioni

| Senza bordi |

Dietro a sinistra: 18 cm @, 1700 watt
Dietro a destra: 14,5 cm @, 1200 watt
Dotazione e comfort
Ottima efficacia di cottura sulle zone di cottura
SprintStar
Dati tecnici
Valore di allacciamento complessivo: 7,0 kW
Misure esterne (LxP): 580x510 mm
Misure sezione (LxP): 560x490 mm
Altezza d'installazione: 20 mm

Cucine e piani di cottura
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Piano di cottura EURO GLOSSARIO

Highlight cucine Modalita di funzionamento

Livello di scongelamento
Scongelamento rapido che conserva le vitamine

Idrolisi

Programma di pulizia ecologico che scioglie
anche le incrostazioni pill ostinate con la forza
naturale del vapore.

Booster
Riscaldamento tre volte pili rapido per risparmiare
tempo ed energia

S o]

Classe di efficienza energetica
Indica il